
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PARA EMPEZAR 
 

 
Ceviche Al Clamato         
Fresco ceviche de pescado Tilapia y camarón preparado con ricas especies, aguacate, tomate, 
cebolla morada y el toque especial de salsa de CLAMATO.     
 
Nachos Romanos 
Sabrosos nachos de dos colores con frijoles refritos, jalapeños, gratinados con queso 
mozzarella. Acompañados de guacamole, tomate y cebolla.      
 
Barettas Mozzarella  
Ocho crujientes dedos de queso mozzarella. La mitad empanizados con pan molido y especies 
italianas y la otra mitad con pan molido y un toque de picante. Acompañados de salsa Marinara 
casera.   
          
Fundido Italiano  
Deliciosa mezcla de queso mozzarella y parmesano fundidos con camarones y espinacas. 
Acompañado de una orden de pan foccaccia.        
 
Las Infladitas  
Tan infladas como los Argentinos! Deliciosas papas infladitas espolvoreadas con sal de mar y 
especies. Acompañadas de aderezos de chipotle y queso.     
 
Palomitas Internacionales 
Irresistibles trocitos de pechuga de pollo sazonada y marinada con salsa especial “Buffallo 
Tomatillos”. Acompañadas de aderezo blue cheese y apio.     
 
Chistorra del Pibe  
Exquisito chorizo al sartén, sazonado con salsa ranchera martajada, servido con guacamole y 
muestrario de salsas con tortillas de maíz. Agrégale queso gratinado.      
 
Carpaccio Di Manzo 
Delgaditas rebanadas de filete de res curadas con limón. Servidas con pequeñas lajas de 
parmesano fresco. Sazonadas con salsa chimichurri y acompañadas de pan foccaccia.  
 
Combo Tango  
Rica combinación de 4 empanadas. Acompañadas de guacamole, tomate, cebolla y aderezo 
chipotle. (1/2 Orden Disponible).        
*Carne Tradicional               
*Jamón con queso mozzarella, tomate y salsa pesto  
*Filete de res y pimientos   
*Camarón con queso y frijoles negros.   
 
Champiñones Messico  
Especial mezcla de champiñones salteados con aceite de oliva, especies y un toque de chile 
de árbol, gratinados con queso mozzarella doradito y acompañados de pan foccaccia.  
   
 
 
 



 

 

ENSALADAS Y SOPAS TOMATILLOS 

Minestrone de la Casa 
Deliciosa y casera sopa de verduras, pasta y un toque de parmesano. 
 
Jugo Gaucho  
Exquisito jugo de carne sazonado con las mejores especies. Acompañado de cecina asada, 
cebolla, aguacate y chile serrano. 
 
Crema Miguel Ángel 
Sabrosa crema de brócoli con trocitos de pan tostado. 
 
Sopa dei Giorno 
Una de nuestras exquisitas recetas para cada día. Pregunte a su mesero. 
 
Elige tu Aderezo para tu Ensalada: 
 
Blue Cheese   Ranch   César  César Light   Vinagreta de Balsámico    Yogurt     
 
Ensalada Mixta 
La más clásica y ligera! Mezcla de lechugas, tomate y cebolla morada.  
 
Ensalada César 
Rica lechuga romana con trocitos de pan tostado, queso parmesano y aderezo césar de la 
casa. (También disponible en cesar light). 
 
Ensalada Emperador  
Sabrosísima ensalada césar con pechuga de pollo (También disponible en césar light).   
 
Ensalada Tomatillos  
Ligera combinación de lechugas, jamón americano, aguacate, apio, pechuga de pollo, queso 
panela y tomate. Espolvoreado con ajonjolí y piñón tostado.     
 
Ensalada Palermo 
Espinacas frescas mezcladas con suave pechuga de pollo, fresas, champiñón portobello, 
queso azul (blue cheese) y almendras.        
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



SÁNDWICHES Y WRAPS TOMATILLOS 
 

Acompañados de papas a la francesa 
 
Calzone de la Mama  
Delicioso sándwich italiano estilo empanada. Elaborado con pan crujiente y relleno de rico 
salami, queso cheddar, mozzarella y champiñones.      
 
Wrap de Pollo Crujiente   
Sabrosísimo envuelto relleno de tiras de pechuga de pollo empanizado,  aguacate, tomate, 
lechuga italiana. Acompañado de nuestro aderezo de chipotle de la casa.    
 
Panini Sabrozzo  
Delicioso sándwich de pechuga de pollo, lechuga arugula, tomate, queso mozzarella, pimientos 
y un rico aderezo picosito.         
 
Pepito Manzo  
Rica arrachera gratinada con queso mozzarella servido sobre pan francés con  guacamole, 
frijoles refritos, jalapeños, tomate, lechuga y cebolla (Elige entre pan blanco o negro).    

 
 

PIZZAS TOMATILLOS 
 
 
  Personal – 8 Pulgadas  Compartir – 12 Pulgadas 
                    
Pizzas del Mercado di San Marco 
Pídanos su propia combinación de ingredientes como en el mercado flotante de Venecia. 
Seleccione DOS ingredientes de cada góndola. 
 
Personal       Compartir  
 
Ingrediente Principal Extra   Ingrediente Complemento Extra  
 
 
 
Góndola Principal    Góndola Complemento 
. Alcachofa     . Aceituna Negra 
. Salami     . Tomate fresco 
. Pechuga de Pollo    . Pimientos  
. Arrachera     . Cebolla Morada 
. Jamón     . Champiñones 
. Camarón     . Jalapeños 
. Mezcla de 3 quesos     . Brócoli 
  (Mozzarella, Provolone y Parmesano)  . Espinacas 
      . Calabacita 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



PLATILLOS TOMATILLOS 
 
 

Intercambia la guarnición de tu Platillo 
Verduras Mixtas - Papas a la Francesa - Papa Horno - Ensalada Mixta- Puré de Papa con Ajo 

 
Pollo Pacri  
Exquisita pechuga de pollo rellena de quesos ricota y mozzarella, salchicha italiana y 
espinacas. Bañada en una  salsa cremosa de limón y coronada con una sazonada juliana de 
pimientos.  
Acompañado de un rico puré de papa frito, coronado con tomate, cebolla y queso.    
 
Pollo Sorrentino  
Exquisita pechuga de pollo al sartén coronado con una rica mezcla de champiñones, vino 
blanco, queso mozzarella y chile de árbol. Acompañado de puré de papa con ajo.  
 
Pollo y Camarones Soprano  
Jugosa pechuga de pollo, camarones, tocino, alcachofa y champiñones servidos en una 
exquisita salsa de mantequilla, limón y vino blanco. Servido sobre una cama de  
espagueti.           
 
Pollo Portobello 
Jugosa pechuga de pollo gratinada con queso mozzarella, bañada en una salsa “Gravy 
Tomatillos” y coronada con champiñones portobello. Acompañado de fettuccine Alfredo. 

 
Pollo Tomatillos   
Sabrosísima pechuga de pollo rellena de queso mozzarella y espinacas, bañada en una rica 
salsa de champiñones. Acompañado de fettuccine Alfredo.      
 
Pollo Parmesano  
Inigualable milanesa de pollo envuelta en una delgada capa de mezcla de pan y queso 
parmesano, gratinada con queso mozzarella y cubierta con salsa de tomate.   
Acompañada de espagueti con salsa de tomate.        

Pollo Casa Mía  
Exquisita pechuga de pollo, bañada en salsa blanca con jamón serrano, camarones, y 
champiñones.  Acompañada de verduras a la mantequilla.      
 
Camarones Venecia  
Increíbles camarones al sartén, sazonados con ajo, mantequilla, limón y salsa cremosa de 
champiñón, acompañados de fettuccine al pesto.        
 
Guachinango Toscana  
Vuelve el clásico!! Sabrosísimo filete de Guachinango, bañado en una rica salsa  cremosa con 
un toque de tomate, acompañado de tres camarones y fettuccine Alfredo.   
 
Salmón Gardel  
Exquisito filete de salmón con salsa de cilantro y limón, alcaparrado. Acompañado de fettuccine 
a la mantequilla.          
 
Trío Parmesano  
Para el indeciso!!. Platillo para una persona elaborado con porciones de:  
Lasagna “Que Cambiò”, Pollo Parmesano y una Enchilada Calabrese.    
 
Brocheta de Pollo (Quitakilos)  
Ricos trocitos de pechuga de pollo intercalados con cebolla, pimiento verde y rojo. 
Acompañada de una fresca ensalada de ejotes, aguacate, tomate y cebolla.   
Calorías: 330 Colesterol: 80 mg.    Carbohidratos: 24 grs.    Fibra: 5 grs.    Sodio: 2.7 grs. 
 



PASTAS TOMATILLOS 
 
Pasta Alfredo “Jiménez”  
Deliciosa pasta fussilli de tres sabores servida con trocitos de pechuga de pollo,  tocino, brócoli, 
champiñones y tomate fresco. Bañado en una cremosa salsa Alfredo con toques de tomate y 
jalapeño. Coronado con crujientes tiritas de tortillas bicolor.     
 
Ravioles Romeo   
Increíbles ravioles caseros. La mitad rellenos de camarón y la otra mitad rellenos de pollo. 
Bañados en nuestra salsa “Volcán” (chipotle cremosa).  Servidos con rajas de chile poblano y 
granos de elote. Gratinados y dorados a la perfección con parmesano.    
 
Lasagna “Juan / Giovanni“   
Llegó a México y le pusieron JUAN. Lasaña rellena de pechuga de pollo, chorizo, queso 
Oaxaca y rajas de chile Poblano. Bañada en una rica salsa de tomatillo y cilantro.  
 
Pasta “Fratela” 
Deliciosa pasta penne con camarones, trocitos de pechuga de pollo, jamón serrano,  salsa 
cremosa con un toque de tomate y chile de árbol coronada con queso parmesano gratinado.  
            
Pasta Andina   
Exquisito espagueti con camarones, pimientos y cebolla morada bañado en una cremosa salsa 
de Chile Ají Amarillo peruano         
    
La Lasagna “ Que Cambió “   
Porque hasta nuestra receta más tradicional cambia. Rica lasaña rellena de carne Boloñesa, 
espinacas, queso ricota y mozzarella. Levemente bañada en una salsa “INTENSA” de tomate 
casera.             
 
Penne dei Volcán  
Increíbles plumitas de pasta con salsa cremosa al chipotle, trocitos de pollo,  rajas de chile 
poblano, granos de elote y parmesano.        
 
Fussilli Rustico   
Deliciosa pasta con una mezcla de camarones, salchicha italiana, tomate fresco, cebolla 
morada, queso fresco, chile caribe y ajo. Bañado en una salsa de tomate fresco .   
    
Pasta del Mercado di San Marco 
Pídanos su propia combinación:        
Incluye: Pasta, Salsa, 1 Ingrediente Principal y 1 Ingrediente Complemento.     
 
Pastas     Salsas 
. Espagueti    . Salsa de Tomate 
. Fettuccine    . Salsa Alfredo 
. Penne (Plumitas)   . Salsa Pesto 
. Fussilli Tri Colore   . Salsa al Burro 
     . Aceite de Oliva y Ajo 
 
Ingredientes Principales:  Ingredientes Complemento: 
Camarón    Brócoli  
Pollo     Calabaza 
Medio Pollo y Medio Camarón  Champiñón 
Arrachera    Tomate 
Salmón     Pimientos 

Espinaca 
 
Ingrediente Principal Extra    Ingrediente Complemento Extra 
 
 



PARRILLA ARGENTINA TOMATILLOS 
 
Elige la preparación de tu corte de carne:   
. Natural                 . Marinado Chimichurri 

 
Todas nuestras parrillas se acompañan de chiles toreados y papas a la francesa 

Entraña   
Arrachera de res de excelente sabor y suavidad (325 grs.).     
    
Tablita de Filete  
Suave filete de res con hueso (325 grs).   
Acompáñalo con tu elección de salsa de vino tinto/roquefort o salsa de pimienta negra.  
 
T-Bone 
Suavidad y sabor de un corte con hueso (425 grs.).      
 
Bife de Chorizo  
Tierno y jugoso rib-eye para una persona (350 grs.)        
 
Churrasco 
Delicioso top sirloin. 
Para 2 personas (700 grs.).            
 
New York  
Delicioso y suave corte (400 grs.).        
 
Brocheta Mare e Terra 
Lo mejor de los dos mundos. Una brocheta de camarón y otra de sirloin. Ambas intercaladas 
con trocitos de cebolla, tocino y pimientos. Acompañados con un rico aderezo de pimienta 
negra.            
 
Intercambia tus papas por una Papa al Horno.     
Orden Adicional de Chiles Toreados.       
 

Side orders  
 

. Orden de Papas a la Francesa   . Papa al Horno  

. Orden de Guacamole           . Verduras Mixtas Mantequilla  

. Orden de Frijoles          . Verduras Mixtas al Vapor  

. Orden de Pan Foccaccia          . Espinacas a la Crema 

. Orden de Puré de Papa con Ajo  . Puré de Papa Frito c / Queso, Tomate    
    y Cebolla (Nuevo) 

 

MENÚ INFANTIL 
Todas las porciones están adecuadas a los niños.  

Espagueti Bambino   

Espagueti servido con trocitos de pollo en rica salsa de tomate.     

 
Dedos de Pollo 
Nuggets de pechuga de pollo empanizados. Acompañadas de papas a la francesa. Para que 
coman solos.            
 
Pizza de Salami  
Pizza de salami, con salsa de tomate poco condimentada.  



 
TOMACOMBO 
Platillo Fuerte 

… la sopa o el posre Nosotros lo invitamos 
Lunes a Jueves 

 
 

TOMACOMBO ESPECIAL 
Refresco + Entrada + Platillo + Postre + Café Americano 

Lunes a Viernes de 12:00 PM.-6:00 PM 
 

 
 

ENTRADAS: SOPAS Y ENSALADAS 

Minestrone de la Casa 
Deliciosa y casera sopa de verduras, pasta y un toque de parmesano. 
 
Jugo Gaucho  
Exquisito jugo de carne sazonado con las mejores especies. Acompañado de cecina asada, 
cebolla, aguacate y chile serrano. 
 
Crema Miguel Ángel 
Sabrosa crema de brócoli con trocitos de pan tostado. 
 
Ensalada Mixta: 
La más clásica y ligera! Mezcla de lechugas, tomate y cebolla morada.  
 
Ensalada César 
Rica lechuga romana con trocitos de pan tostado, queso parmesano y aderezo césar de la 
casa. (También disponible en cesar light). 
 

 
PLATILLOS 

 
Pollo Pacri  
Exquisita pechuga de pollo rellena de quesos ricota y mozzarella, salchicha italiana y 
espinacas. Bañada en una  salsa cremosa de limón y coronada con una sazonada juliana de 
pimientos. 
Acompañado de un rico puré de papa frito, coronado con tomate, cebolla y queso. 
 
Pollo Sorrentino  
Exquisita pechuga de pollo al sartén coronado con una rica mezcla de champiñones, vino 
blanco, queso mozzarella y chile de árbol. Acompañado de puré de papa con ajo. 
 
Brocheta de Pollo (Quitakilos) 
Ricos trocitos de pechuga de pollo intercalados con cebolla, pimiento verde y rojo. 
Acompañada de una fresca ensalada de ejotes, aguacate, tomate y cebolla.  
Calorías: 330 Colesterol: 80 mg.    Carbohidratos: 24 grs.    Fibra: 5 grs.   Sodio: 2.7 grs. 
 
Lasagna “Juan / Giovanni“  
Llegó a México y le pusieron JUAN. Lasaña rellena de pechuga de pollo, chorizo, queso 
Oaxaca y rajas de chile Poblano. Bañada en una rica salsa de tomatillo y cilantro.  
 
La Lasagna “ Que Cambió “  
Porque hasta nuestra receta más tradicional cambia. Rica lasaña rellena de carne Boloñesa, 
espinacas, queso ricota y mozzarella. Levemente bañada en una salsa “INTENSA” de tomate 
casera. 



 
 
Ravioles Romeo  
Increíbles ravioles caseros. La mitad rellenos de camarón y la otra mitad rellenos de pollo. 
Bañados en nuestra salsa “Volcán” (chipotle cremosa).  Servidos con rajas de chile poblano y 
granos de elote. Gratinados y dorados a la perfección con parmesano. 
 
Pasta “Fratela”  
Deliciosa pasta penne con camarones, trocitos de pechuga de pollo, jamón serrano,  salsa 
cremosa con un toque de tomate y chile de árbol coronada con queso parmesano gratinado. 
 
Ensalada Emperador  
Sabrosísima ensalada césar con pechuga de pollo (También disponible en césar light). 
 

 
POSTRES 

 
Crepas Vaticanas 
Caídas del cielo. Rellenas de manzana, queso y nuez. Bañadas en una salsa especial de 
mantequilla, chocolate y vainilla. Acompañadas de helado de vainilla. Espolvoreadas con 
azúcar glass. 

Besos Holandeses  
3 Scoops de helado de limón, vainilla, fresa o chocolate (Disponible sin Azúcar).                

 
 

BEBIDAS 
 
Vinos Copeados: 
Dragani, Montepulciano D´Abruzzo (Tinto)          
Viña Carossa Sauvignon Blanc (Blanco)           
Ernest & Julio Gallo Family White Zinfandel (Rosado)        
 
Cervezas: 
Sol, Sol Cero, Carta Blanca, Indio, Bohemia, Bohemia Obscura, Tecate, Tecate Light, Coors 
Light XX Lager  
 
Cerveza de Barril Clara Sol y Obscura Indio  
Tarro    Yarda 
 
Todos los Días 6:00PM en Adelante toda la cerveza       
Tarro Yarda 
 
Refrescos: 
*Coca Cola, Coca Cola Light, Sprite, Manzana, Toronja y Naranja 
   
Agua de Melón        Agua de Jamaica    
Te Helado      *Café Americano     
Te Caliente       Café Capuchino (Illy)    
Limonada      Café Espresso (Illy)    
Botella de Agua 600 Ml.        
 
Jugos: 
Naranja, Toronja, Piña, Uva, Manzana y Tomate.      
 
*Relleno Gratis en la compra de un plato fuerte. 
 


